
 
 
 
 

 
 

Workshop 
 

“IL BON TON DELLA DEGUSTAZIONE” 
 

 
 - Indicato per presentazioni effettuate da Cantine ed Aziende vinicole come anche 

per momenti di animazione enogastronomica presso: Trattorie; Ristoranti; Agriturismi -  
 

(Intervento interattivo della durata di 50 minuti – min. 10 / max 25 partecipanti) 
 
 
 
� I bicchieri in tavola: numero e come discernerne l’utilizzo. 
 
� Come si beve e quanto si deve riempire il bicchiere. 

 
� Acqua & Vino. No ai miscugli. Chi servire per primo. 

 
� Come comportarsi se astemi. 

 
� Impugnare il bicchiere: comunicare noi stessi e le nostre intenzioni. 
 
� Sesso & vino. La fatidica domanda: “Sali a bere qualcosa?”. 

 
� Mai fingersi intenditori. 

 
� Come effettuare un brindisi. Formule da evitare. 

 
� Quando visitiamo una Cantina. Comportamento. Cose da non fare. 
 

 
 
 
 
 
 


